
MODELLO EUROPEO PER IL
CURRICULUM VITAE

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome BARATTINI SIMONE

Indirizzo VIA OBERDAN 13, 40062, M
Telefono 3479482698

Fax

E-mail

Nazionalità Italiana

Data di nascita 27/11/70

ESPERIENZA LAVORATIVA

• Date (da – a) DAL 2018
• Nome dell’azienda e città Ristorante MAVALA'
• Tipo di società/ settore di

attività
Ristorazione

• Posizione lavorativa Cuoco
• Principali mansioni e

responsabilità
Responsabile di cucina, gestione del personale e HACCP

                                                          VEDI ALLEGATO

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

• Date (dal – al o attualmente
se si tratta del proprio impiego

corrente)

1987-1989 / 1981-1984

• Nome e tipo di istituto di
istruzione o formazione

O.R.A.L. Bologna / Scuola Statale Rolandino de' Passeggeri Bologna

• Principali studi / abilità
professionali oggetto dello

studio

Corso professionale per addetto alla ristorazione / Scuola media inferiore

• Qualifica o certificato
conseguita

Qualifica di Cuoco / Licenza Media Inferiore 

• Eventuali livelli nella
classificazione nazionale (se

pertinente)
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CAPACITÀ E COMPETENZE PERSONALI
Maturate nel corso della vita e della propria esperienza lavorativa, 

anche se non supportata da attestati o da certificati ufficiali.

MADRELINGUA ITALIANO

                           ALTRE LINGUE        FRANCESE / INGLESE

• Capacità di lettura ECCELLENTE /BUONO

• Capacità di scrittura ECCELLENTE / ELEMENTARE

• Capacità di espressione orale ECCCELLENTE / ELEMENTARE

CAPACITÀ E COMPETENZE

RELAZIONALI
Mettere in evidenza la propria

propensione ai rapporti
interpersonali, soprattutto per

posizioni che richiedono il lavoro
in team o l’interazione con la
clientela o partner aziendali.

BUONE CAPACITA' DI INTERAZIONE CON I COLLEGHI DI LAVORO E CON I PROPRI 
SUPERIORI. 

CAPACITÀ E COMPETENZE

ORGANIZZATIVE  

Esplicitare le capacità acquisite
nell’eventuale coordinamento di

altre persone o se incaricato di
gestire progetti in contesti

aziendali complessi e articolati.

BUONE CAPACITA' ACQUISITE NELL' ORGANIZZAZIONE E NELL'ASSEGNAZIONE DEI 
TURNI DI LAVORO. CAPACITA' GESTIONALI DELLE ATTIVITA' NELL'AMBITO 
DELL'IMPRESA.

CAPACITÀ E COMPETENZE

TECNICHE
Eventuale conoscenza di specifici
macchinari o tecniche particolari,

anche in ambito
informatico/gestionali.

BUONA CONOSCENZA DI WORD E EXCEL E UTILIZZO DEL COMPUTER ANCHE PER 
GESTIONE ACQUISTO/STOCCAGGIO DELLE MATERIE PRIME E RENDICONTAZIONE DELL' 
INVENTARIO.
OTTIMA CAPACITA' DI UTILIZZO DI MACCHINARI DI LAVORO NELL' AMBITO DELLA 
RISTORAZIONE COLLETTIVA.

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE
Eventuali altre competenze che si
vogliono mettere in risalto anche

se non strettamente collegate con
la posizione ricercata.

NELL'AMBITO DELL' ESPERIENZA ALL' ESTERO HO POTUTO APPROFONDIRE LE MIE 
CONOSCENZE PER QUANTO CONCERNE LE RELAZIONI CON UNA CLIENTELA 
INTERNAZIONALE CONTRADDISTINTA DA DIVERSE EISGENZE SECONDO LE DIFFERENTI 
ABITUDINI PERSONALI CON OTTIMI RISULTATI RICONOSCIUTI ANCHE DALLA PROPRIETA'
DEL RISTORANTE.

PATENTE O PATENTI Patente B

ULTERIORI INFORMAZIONI Sono una persona sempre disponibile all' ascolto e al confronto 
per trovare le migliori soluzioni

ALLEGATI ALLEGATO ESPERIENZE PROFESSIONALI

Autorizzo al trattamento dei dati personali, secondo quanto previsto dalla Legge 196/03
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